
Bestillingsinformasjon for HORECA ï kunder:  
VSD (SAP) Nr. 9012484. EPD nummer: 1481761 
 
Asko Midt Norge  
7483 Trondheim 
Att: Jomar Bjerke 
Tlf 72 82 00 00 
Fax 72 82 00 01 
jomar.bjerke@joh.no 
 
 

ICA  
Thonning Owesensgt. 37 
7044 Trondheim 
Att: Dag Zimmerlund 
Tlf 73 89 11 00 
Fax 73 90 55 90 
dag.zimmerlund@ica.no 
 

Asko Hannevik   
Postb. 53, Nesstun 
5852 Bergen 
Att: Gunnvald Ramsøy 
Tlf 55 10 92 00 
Fax 55 10 92 50 
gunnvald.ramsoy@joh.no 
 

Vinhuset Engros AS  
Postb. 4127, Dreggen 
5853 Bergen 
Att: Vidar Klausen 
Tlf 55 30 20 00 
Fax 55 30 20 01 
klausen@vinhuset.no 

Netto pris til Horeca: NOK 111,20   

  

 

 

Produsent: 

Cascina Collina SS  
Gunvor S. Lie & Joar E. Monstad  
 
Strada Villalta 12 
14049 Nizza Monferrato (AT) 
ITALIA 
 
Tel: 0039 340 5786 303  
info@cascinacollina.com 
www.cascinacollina.com 

Importør: www.srwine.no 

- norsk vingård midt i hjertet av Piemonte - Italia 
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56297 Cascina Collina 

Barbera dôAsti 2007 

Cascina Collina 

Piemonte, Italia 

Kroner 139,90 Bestilling 

85 poeng  

SR Wine Imports 

Ny årgang og ny pris. 

Frisk, syrlig med fint 

kirsebærpreg og noe tørt 

tre samt urter. Fin 

friskhet. Nå til 2012 TM 
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Drue :  

100% Barbera 

Vinmark : 
Produsert av druer fra en 
vestvendt vinmark ca. 
200 moh. 
  

Produksjon :  
Druene er håndplukket i 
små kasser. Deretter er 
stilk skilt ut fra druene 
og vinen er lagret på 
betongtank i 7 mnd.  
  

Innhøsting :  
11. september 2007. 
 
Tappet på flasker :  

Mai 2008  

Ønolog isk 
karakteristikk : 
Alkohol prosent 13% vol  
Sukkerinnhold 29,24 g/l  

 

Pakking :  
12 flasker i kartong  
 
Volum :  
6.500 flasker - 75 cl 
 
Karakteristikk : 
Farge dyp rød. Aromatisk 
med duft og smak av 
kirsebær.  
God fylde, fruktig og god 
balanse. God syre og 
bløte tanniner 
 

Server es til :  
Lam, svin, kylling, 
kalkun, torsk, kveit e, 
ribbe, pasta, pizza, and, 
gås, kanapeer og tapas. 
På grunn av vinens fylde 
bør den prøves til 
småvilt. Ypperlig til 
snacks, og står seg 
veldig godt alene som 
drikkevin. 
 

 

 

 

 

 Gården har i dag ca. 1,7 

Ha vinmark med drue-

type Barbera. Disse 

vinstokkene ble plantet 

på 40-50 tallet, i 1972 og 

1999 samt i 2004. 

Ytterligere 0,4 Ha med 

druetype Chardoney er 

beplantet. Gården har 

egen cantina  (produk-

sjonslokaler). Denne er i 

ferd med å oppgraderes 

etter dagens krav. 

Vinbondens filosofi er 

møysommelig arbeid i 

marka, og en lav 

avkastning som gjen-

speiler seg i våre gode, 

fyldige viner.  

Første innhøsting 

foregikk i september 

2006, og den 07.07.07 

ble vår Barbera dôAsti 

Cascina Collina 

òdolore passionaleò 

lansert i Norge! 

 

� V́iner fra Piemonte har i de 

senere årene virkelig begynt 

å plassere seg på vinkartet. 

Området har også en 

fantastisk rik gastronomi og 

vinene derfra er som skapt 

for å følge mat . Vi er stolte 

av å kunne ta del i dette .�  ́ 
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Med pågangsmot og 

optimisme solgte Gunvor 

S. Lie & Joar E. Monstad 

"rubbel og stubbel" i 

Norge og investerte i 

vingård i Piemonte, 

Italia. Dette var i  januar 

2006.  

Cascina Collina  har en 

nydelig beliggenhet, midt 

i "vinland" oppe på en 

høyde ved byen Nizza 

Monferrato. Vi skuer over 

vinmarker så langt øyet 

kan se, og på klare dager 

kan vi nyte synet av 

alpene i vest.  

Det å drive vingård er 

både spennende og 

lærerikt, og ikke minst 

arbeidsomt og krevende 

økonomisk. Det tar tid å 

bygge opp en bedrift fra  

bunnen av. Vinstokkene 

var riktig nok der, men vi 

skulle også produsere og 

selge vinen vår.  

Høsten 2008 gjorde vi et 

nødvendig grep, og 

styrket eiersiden med 

Svein Boasson og Oddvar 

Berge, bosatt i Bergen. 

Med deres bidrag kan 

videre planer realiseres. 

 

 

 


