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Barbera
argang 2003

Barbera er en av llalias mest be-
plantede bld dreesorter, | areal
kun overgdtt av sanglovese of
montepulciano. Man antar at den
har sin opprinnelse | omridet
Monferrato | Plemonte, og det
finnes eksempler pa kontrakter
helt tilbake til 1 200-tallet hvor
vinmarker ble utleid under fonit-
setning at det ble dyrket de bonis
vitbus barbexinis, Uover Piemonte
dyrkes druen ogsd | n@rliggende
Oltrepd Pavese i Lombardia, i
Emilia-Romagna samt en del |
Syd-Italia, Regnet | volum er den
utvilsami Plemontes vikligste rpd-
vinsdrue, selv om nebbiolo fort-
satt md sies § ha stirme status,
Barberas egenskaper skiller seg
markant fra de Neste andre drue-
sorter: Den har mye fargestoffer
og hey syre, men forsvinnende lite
tanniner, Tradis|onelt har den grun-
net sin haye syre vart mye benyt-
tet som hwerdagswin i det kraftige
piemontesiske kjgkken. Men bar-
bera er relativt sensitiv overfor
aviingens stgrrelse. Hostes det
imiye, har vinene en tendens til 3
bli magre og syrlige med lite eks-
trakt, mens man ved lave aviinger
kan appnd fyldige og rike viner
med kropp til & balansere syren,
og med stor holdbarhet. Faktisk
har gode barberaviner fra gam-
melt av hatt ry pd seg for starme
holdbarhet enn nebbiolao,
Tradisfoneit har barbera veert
lagret pd store gamie fat, botl,
som tilfeliet var ogsd for barolo
og barbaresco, ag som for sisi-
nevnte viner har ogsd barbara
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vaert gjenstand for en kraftig
modermisering. Startskuddet th
denne farvandlingan kom | 1985
da Glacoma Bologna lanserte sin
farste drgang (1982) av Bricco dell-
*Uecellone, laget fra smd avlinger
av sentpstet barbera og lagret |
mye barrigues, Mangalen pd natur-
lig farekommende Lanniner i bar-
beéra glor ot barfguelagringens
titfgrsel av wetanniner kan bidra
med en positiv forbedring av vi-
nens struktur, og | Bolognas til-
felle lot successen lkke vente pd
seg. Denne nye stilen skaple pa
kort tid skole, og selv om det fori-
satt finnes en del tradisjonallster
igjen nir dei gjelder baralo og
barbaresca, har de Neste produ=
senter konvertert til modermnismen
far sine toppviner av barbera.
Barbera har sine hovedappel -

lasjoner | DOC Barbera d"&lba, DOC
Barbera d'Asti pg DOC Barbera del
Monferrato, | tillegg benyites den
i mikroappe|lasjonene 0OC Rubing
di Cantevenna og DOC Gablanao
samt | enkelte paraplyomrdder,
bl.a. DOC Piemaonie.

Den ekstremt varme o térre
sommeren i 2003 har opsd fart G
stor variasjon | winkwaliteten |
Piemante, Som elleds | Europa har
drgangen gitt redviner med hpy
alkohol, moderat til fav syre og
afte ogsd en grov og tarm w@annin-
struktur som tenderer mot det
ubehagelig bitre om druene i tif-
lepg har vaert solsvidde, og det ef
generelt vinmarker med mindre
optimal bellggenhet som har giit
best resultal. Plemantes to andre
howedsorer, nebbiolo og dolcetto,
hat derfor gitl vin av hayst varia=



bel kvalitet, mens alle er enigs
om al barbara har kommet sar-
debes godt ut, antagelig pd grunn
av druans haye naturlige syre-
nivd og mangelen pd tanniner,
Barberavinene er generelt svaers
aE rike, med balanserende syre
g haye alkoholverdier, men med
kropp, frukl og saftighet som
F@T derm Svaert innsmigrenda,

Panelet var generali begelstret
far vinene | testen; hale talv av
21 viner hie anbefalt, og kun to
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Barbera d'Alba 2003
Fontanablanca

#&0939, kr 164,90

{Gaia)

Elstramt magrk g el barbers med
sublim frukt og Innslag av kirse-
ba@r of overtomer av mandler,
blomster og eterisk olje pa duft,
Saftig, fyldig og svaert rik win med
flott frukt ogsa | munnen, fin syre,
stor lengde o et steeif av varme
i finish.
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Barbera d"Alba 5an Michefe 2003
Malvira

#41397, kr 159,90

(Moestue)

Frisk, sgdmefull og fott barbera
med innslag av kirsebaer, fat og
humus pd duft, Saftig, krafllg o
spdmefull ogsd | munnen, med
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viner ble vurdert som under mid-
dels, Bortsett fra de aller ime-
ligste vinene i testen var drgan=
gens signatur lett gienkjennelig,
o0g mange av karakteristikkene
dreide seg om nettopp dette:
Opulente viner med sdadmefullt
kirsebarpreg, enkeite panger
mot syltede kirsebar eller kirsa-
barkompolt, saftig og rik frukt i
munnen, stor fylde og heye alko-
holverdier. Dette of viner del er
fett 4 like, viner som kan drikkes
unge selv om de beste ogsd il

fin syre og fast finish. Rik og swaer
win i drgangens cpulente stil.

77

Barbera d"Asti

Pian Scorrone 2003

Falchetio

HLTTEL, kr 160,40

{Wine Tailor}

Frisk, jordlig, Kirsebarrpregel og
drgangstyplsk barbera med pi-
agtlignende barpreg og innslag
av fuktig skogbunn pd duft.
Saftig, solidg og syriig vin med
fast, tgrr of varm finksh. Ogsd
dette en fyldig og rik stil,
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Barbera d'Alba 2003

Seghesio

BL2971, kr 161,60

(Red & White)

Fatpreget og druetypisk barbera
med saadmefull og kirsebarpre-
get duft, Saftig, solid, strukturert
o rik vin med flott frukt | mun-

nen of merkbart trepreg | finish.

tdle lagring, og viner som defini-
tivt passer Tl H"-Elftlg mat. Best ut
kom Barbera d"Alba fra produsen-
ter som Fontanablanca, Malvira
of Seghesio, men nivaet var
jewnt over sv@rt godt. En enkelt
Barbera d'Asti fra fra || Falchetto
var ogsd med pd vinnerlisten,
Panelets vesentligste ankepunkt
mat flere av middelhavsfarerne
var doseringen av eik, som far
enkelte viners vedhommende

symes A vaere i voldsomste laget,
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Barbera d'Alba Superione 2003
Giovanmi Demarie

HLTHLT, kr 130

[(Wine Brothers)

Ungdemmelig og druetypisk bar-
bera med preg av kirsebaerkom-
pott, mandler of et streif av fu-
mus pd duft. Saftig, fyldig og rik
vin med flott frukt | munnen og
merkbar alkahol | finish. Relativ
elegant stil til drgang 2003 & vaere
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Barbera d'Alba
fra produsenter
som Fontana-
bianca, Malvira
og Seghesio
kom best ut,
men nivaet

var jevnt over
svaert godt.
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Alle er enige
om at barbera
har kommet
sardeles godt
ut 1 2003,
antagelig

pa grunn av
druens heve
naturlige
syreniva og
mangelen pa
tanniner.
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Barbera d'alba Superiore 2003
hacomo Fenocthlo

BOT599, kr 1315

(Winardia)

Klagsisk barbera med frisk duft
v Kirseaer, eherisk alje of hu-
mes. Svaer og fyidig vin med sub-
lim frukt | munnen, fin syre og
stor lengde. Hok en fyld|g og ik

win i digangens apulente stil.
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Barbera d'Alba 2003
Prunclio

#33021, hr 129,50
{Stram)

Frisk, bett jord|ig og druetypisk bar-
DeEra med innslag av Kirseber og
fat pa dufl. Rik, syrlig og saftig |
munren, med merkbar alkahol
DE et streif av t@restoffer | finish.
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Barbera d°Asti La Tola 2003
Marches) Alfveri

BL1398, kr 185

[Moestue)

Rik, moderme, lelt jordlig og eike-
preget barbera med innslag av
kirseba@r, anis, fat of eteriske
ofjer pd duft. Opulent, sydig og
saftig vin med Mot fruktsddme
og pent Inlegrert eik | munnen.
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Barbera d"Alba Plani 2001
Pelissera

#I2STL, kr 166

le:E‘.'IIJf:I

Moderne laget barbera med menk-
bart fatpreg og innslag av modne
kirsebar o et streif av humus pd
duft. Substansrik og fyldig vin med
distinkt fatpreg Ggsd | munnen.
Hok en diger vin | &rgangens opu-
fenibe stil. Hardt eiket
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Bartera d'Astl 2003

Cascina Castlet

BL5312, kr 139,90

[Strdm)

Frisk, ren o druetypisk barbera
med preg av kisebaer, mandier
og et streif av eteriske oljer pd
duft. Saftig og sylig vin med god
frukt § munnen, Dgsd detle en

redativt rik stil,
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Barbéra d Alba 2003

Maura Veglio

BLB0D6, ke 168,40

(Nafstad)

Moderne o druetypisk barbera
med preg av kKlrseb@r, fuktig sk-
ogbunn, mandler og fat pa duft.
Stoffrik og syrlig vin med flott
fylde og merkbart falpreg | finish,
En lanke hardt eiket.
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Barbera d°Asth Plage 2003
Lasaona La Ehefsa

BUTLET, kr 129,90

Winum)

lordilg, rd of fersk barbera med
preg av syltede kirsebar pd dufi
ik, saftig, syrlig og stram | mun=-
nen, mad varm finish. God vin,

men NiE endlmensponal stil.
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Rarbers d'Astl Grive 2003

Etio Pemrone

BNI260, ki 192,70

(Red B White)

Mark, tett og sedmefull barbera
med argangens varme frukipreg
og innslag av eik pd duft, Saftig
og rik vin med brukbar friskhet |
munnén og merkbart elkepreg |
finish. Ogsd denne en tanke
hardt elket
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Barbera d*Alba Torriglione 2003
Renato Ratti

BI&349, kr 160, 60

{Best Buys)

Karrekt barbera med preg av wyl-

tede kirsebaes, plommer og fat p
dufL. Stoffvik, sydlg o solid | mun-
nen, med fatpreget finish. Rik stil
Hardt eiket
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Barbera d'kiba Ansisa 2003 Barbera Le Terre 2003

Terre del Barolo

BiTIET, ki 55,490

(Winarius)

Uethet, jordiig op komekt barbera
med Ariangem virme fruktpreg
pd duft. Rik, syriig of god | mun-

Terre dél Vino

#3160, kr 139,70

(Red & White)

Typariktig barbera &igang 20073
med Jrgangens varme frukl og
innslag av jord og kirsebar pd
auft, 3afig, stalfrik og robust vin
med moderal knnsentrasjon of

nen med el streil av volatlle syrer
| finish. Den wille sthrl seg med
merhbar alhohol | finish. siprre friskhet og bedre kprsen-
trasjan.
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Barbera d'AMba 2003 66

Fratelli Revello Barbera dAstl Prias 2001
BL29TE, hr 168,90 Mondo del Vino

(Red & White) #50319, kr 83

Ungdommelig og fatpreget bar (hed & White)

ket jordllg barbera med piog av
kokte bar pd duft. Enkel pie-
miodtevin med moderat frukl

bera med preg av syltede kirse-
bier op vaniije pd duft, Opulent,
Nk g fyldig vin med god frukt |
munnen, merkbar vaniljespdme

of Hte av Srgangens ke stil.
ogsd pli smak og trepreget fnish.  Kjedelig

Hardl &fkel.
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Barberg (ornale 2003
(253 Vinicola Bennati
$LE158, kr 79,10
fLassapal

Enkel, 1ys og uelket barbera med
[reg av gress, wrier og kokt fruke
pd duft, Siank og syilig vin med

grent preg ogsd | munnen og

warm finish,

* %
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Barbers d°Alba Ruvei 2003
Marchesi dl Bamlba
BLOLTO, kr 139,90

[Gala)

Barriquetagret barbers med em-

men fatsadme pd duft, Bk vin
med fatpreget finish som ville
sttt seg med sldrre friskhet |
munren. Kignete elket.
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Barbera del Monferrato 2003
Luigi Tacching

RIOAAG, ke 09,90
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Argangens
signatur er
opulente viner
med sedmefullt
kirsebarpreg,
saftig og rik
frukt i munnen,
stor fylde

og hoye
alkoholverdier.
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